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APERITIVOS

OSTRA CON ESPUMA DE VINAGRE PX
 Y FALSO CAVIAR DE AOVE

BRIOCHE DE TARTAR DE GAMBAS BLANCAS Y CAVIAR

HOJALDRE INVERTIDO CON ANGUILA AHUMADA CON
AZAFRÁN DE LA MANCHA CREMA DE QUESO Y ARÁNDANOS Y

AOVE DE VAINILLA

PRIMEROS 

ENSALADA DE SANDIA, QUESO FETA, TIERRA DE ACEITUNAS
NEGRAS Y CRUNCH DE GARBANZO AL RASHANOUT CON FALSO

CAVIAR DE AOVE Y VINAGRETA DE HIERBABUENA

SEGUNDOS

BACALAO CONFITADO A BAJA TEMPERATURASALSA
MOHAMARA , ESPUMA DE SU PILPIL GRATINADA Y VERDURAS

SALTEADAS

MAGRET DE PATO A BAJA TEMPERATURA, TRIGO TIERNO 
A LA NARANJA, PERAS FLAMBEADAS AL OLOROSO

POSTRE

ANDALUSI:
CREMA DE POLEA Y BAKLAVA MORUNA


